
La « Cuvée Sélection » est élevée en fûts de chêne  
avec 1/4 de barriques neuves. L’élevage dure de 12 à 18 mois suivant les mil-

lésimes.  Nous retrouvons ainsi dans ce produit le boisé si apprécié et répu-

té de notre région. 
La mise en bouteille a lieu au Château avec toute l’exigence qui lui est due 

afin de vous proposer un produit fini de qualité. 
Pour  vous permettre de développer avec efficacité et satisfaction vos 

marchés de vins de marque, nous mettons à votre disposition notre profes-
sionnalisme. 

Notre But : 

www.chateau-les-marceaux.com        
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 ���� Encépagement Encépagement Encépagement Encépagement : 
  ∗ 45 % Merlot 
  ∗  55 % Cabernet Sauvignon 
     ���� Ter roir Ter roir Ter roir Ter roir : 
      ∗ Argilo-calcaire et graves pyrénéennes 
      ∗ Communes de Lesparre et St Yzans de Médoc 

         ����        Superficie :Superficie :Superficie :Superficie :    
                                                                                            Le vignoble s ’étend sur 8,50 hectares 


